WOCHENKARTE
WEEKLY MENU

30.03 - 05.04
MONTAG Szegediner Krautfleisch mit Salzerdapfel
MONDAY szegediner goulash with cabbage, cream and boiled potatoes

gegrilltes Lachsfilet auf Barlauchrisotto
grilled salmon fillet on wild garlic risotto

DIENSTAG Hihnergeschnetzeltes mit Reis
TUESDAY chicken pieces in a cream sauce with rice
Gerostete NierndIn’ mit Rosti

fried pork kidney with fried grated potatoes

MITTWOCH Geselchtes mit Linsen und Semmelknddel
WEDNESDAY smoked pork with lentils and bread dumplings

Spaghetti aglio e olio mit Garnelen (auch vegetarisch moglich)
spaghetti with shrimp Aglio e Olio (vegetarian option available)

DONNERSTAG Spiegelei mit Spinat und Rosti
THURSDAY fried egg with cream spinach and fried grated potatoes

Augsburger mit Spinat und Rosti
sausages with cream spinach and fried grated potatoes

FREITAG Kabeljau gebacken mit Erdépfelsalat
FRIDAY breaded cod fish with potatoe salad

Kalbsbries gebacken mit Erdépfel-Blattsalat
breaded sweetbread with potote-green salad

hausgemachte Topfenknddel mit Zwetschkenrdster
homemade sweet curd cheese dumplings with stewed plums

SAMSTAG Schweinsbraten mit Semmelknddel und Sauerkraut
SATURDAY roasted pork with bread dumpling & sauerkraut

Hiihner Cordon Bleu mit Salat
chicken “Corden Bleu” with salad

Cevapcici mit Pommes, Ketchup & Senf
cevapcici with french fries, ketchup & mustard

SONNTAG siehe Tageskarte
SUNDAY see daily menu

REINTHALER'’S BEISL



