WOCHENKARTE
WEEKLY MENU

02.11-08.11
MONTAG Hirschragout mit Orange, Preiselbeeren und Semmelknddeln
MONDAY Venison Stew with Orange, Cranberries and Bread Dumplings

Szegediner Krautfleisch mit Salzerddpfel
szegediner goulash with cabbage, cream and boiled potatoes

DIENSTAG Paprikahuhn mit Butternockerln
TUESDAY chicken leg in a red pepper sauce with small butter dumplings

Gerostete NierndIn’ mit Rosti
fried pork kidney with fried grated potatoes

MITTWOCH Puten-Piccata mit Tagliatelle
WEDNESDAY Turkey Piccata with Tagliatelle

Spaghetti aglio e olio mit Garnelen (auch vegetarisch maoglich)
spaghetti with shrimp Aglio e Olio (vegetarian option available)

DONNERSTAG Gefulltes Brathuhn mit Salat
THURSDAY stuffed roast chicken with salad

Augsburger oder Spiegelei mit Spinat und Rosti
sausages or fried egg with cream spinach and fried grated potatoes

FREITAG Kabeljau gebacken mit Erdapfelsalat
FRIDAY breaded cod fish with potatoe salad

Kalbsbries gebacken mit Erdédpfel-Blattsalat
breaded sweetbread with potote-green salad

hausgemachte Topfenknodel mit Zwetschkenroster
homemade sweet curd cheese dumplings with stewed plums

SAMSTAG Schweinsbraten mit Semmelknodel und Sauerkraut
SATURDAY Roasted pork with bread dumpling & sauerkraut

Hiithner Cordon Bleu mit Salat
chicken “Corden Bleu” with salad

Cevapcici mit Pommes, Ketchup & Senf
cevapcici with french fries, ketchup & mustard

SONNTAG siehe Tageskarte
SUNDAY see daily menu

REINTHALER’S BEISL


https://www.google.com/search?q=puten-piccata+mit+tagliatelle&sa=X&ved=2ahUKEwj20anv9eiXAxWkVPEDHbLdD2cQ3egRegoIAggACAAIChAC

